| I II@UX GASPILLAGE ALIMENTAIRE
hOiSir Sur douze produits testés, peu ne sont plus
consommables un mois apreés la date limite.

Analyse organoleptique Qualité normale - parameétres microbiologiques
mesurés et conformes a la loi
0 Analyse microbiologique Comestible - mais qualité organoleptique
ou microbiologique dégradée
A jeter
1RE SEMAINE 2t SEMAINE 3E SEMAINE 4 SEMAINE
Yogourt aux framboises
- MIGROS
Migros @ NON NECESSAIRE*
Yogourt aux fraises
. LIDL
Bissou Q NON NECESSAIRE*
Yogourt aux fruits coop ARRIERE-GOUT DE FRUIT MOISI
des bois Hirz @ NON NECESSAIRE*
Cottage cheese
. MIGROS
M-Classic ¢ NON NECESSAIRE*
Jambon cuit de
campagne Bell Rustico sl 0
Fromage d’ltalie
M-Classic nlieltet O
Créme brilée
Bonne Maman coop @
: : MOISISSURES
UIEST MIGROS
Migros Q
: : LEGER ARRIERE-GOUT DE SAVON
nggl‘l? au poivre MIGROS 0
Jambon de dinde LEGEREMENT ACIDULE
Bon Choix MANOR 0
Lait pasteurisé 1 litre MANOR ARRIERE-GOUT DE FROMAGE LEGEREMENT AMER
Emmi ¢ NON NECESSAIRE*
Lait drink pasteurisé MIGROS ARRIERE-GOUT DE FROMAGE
bio 0,5 litre Naturaplan @ NON NECESSAIRE*

* Ces produits laitiers ne doivent pas contenir de bactéries pathogénes
et la loi prévoit des processus de contréle lors de leur fabrication.
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